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Grondwitloofvan boer als

producent naar particuliere klant

meer p. 2

2017

259 - 01

De provincie Vlaams-Brabant steunt ook de

productie van grondwitloof. In dat kader was er

op zaterdag 28 januari 2017 op de grote markt

van Leuven, een promotiemoment. Een aantal

witlooftelers deelden hun kennis, mede

demonstraties en gratis proevertjes, met iedere

bezoeker of voorbijganger op de grote Markt te

Leuven. Deze redactie was er bij, de “grote?”

pers was massaal afwezig.

Demonstratie van grondwitloof door telers, ook gedeputeerde Monique Swinnen was van de partij.

Witloofsoep.

Het is winter en ook
volop witloofseizoen. Om
dat nog eens extra in de
kijker te zetten werd er
op 28 januari 2017 op de
Grote Markt in Leuven

een samenkomst van
witlooftelers gehouden die
de groei van
witloofzaadje tot krop
demonstreerden. Het
evenement en de
campagne werd gesteund
door de provincie
Vlaams- Brabant.

Links naar brochure over witloof

Bezoekers en passanten
mochten zich
vergenoegen aan diverse
proevertjes, uiteraard op
basis van grondwitloof,
zoals witloofsoep en
allerlei witloofhapjes.

De finesse
van de teelt.

Het telen van witloof is
een zeer arbeidsintensief
proces wat maakt dat
weinig jongeren zich
geroepen voelen om in de
teelt te stappen. Uit ons
onderzoek blijkt dat elke
teler diens eigen methode

http://www.vlaamsbrabant.be/binaries/publicatie-witloof-verrukkelijk-brochure-2015_tcm5-72248.pdf

en finesse in de
productie toepast.
Daardoor krijgt het
product het eigen
karakter en zelfs de
smaak van die teler. We
kregen de gelegenheid
om een bezoek te
brengen aan de
productie bij Rudy
Pasgang in Tielt-Winge
-zie verder-

De eigenlijke
teelt.

Het telen van
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meer p. 3

grondwitloof bestaat uit 3
fasen.

    - Eerste fase :
Er is eerst het zaaien
-eind april, begin mei-
van de witloofzaden
waarna het blad zich fors
ontwikkelt en de wortel
uitgroeit. Het is in deze
wortels dat voor de plant
de reservestoffen zitten
om de winter te
overleven.

    - Tweede fase :
In de 2de fase worden de
wortels, eind augustus/
begin september, geoogst
en gedurende 2-3 weken
bewaard in koelcellen bij
een begintemperatuur
van +3°C -om de
wondjes van het snijvlak
van de rooimachine te
laten genezen- de
temperatuur wordt
geleidelijk verminderd tot
-1°C. Niet lager, want bij
een nog lagere
temperatuur raken de
wortels beschadigd.

Forcerie.

Om de witloofwortels te
"forceren" om te groeien
worden ze, voor
grondwitloof, ingetafeld in
volle grond en afgedekt
met een laagje losse
aarde. De grond wordt
koel gehouden tot
wanneer de teler witloof
nodig heeft waarna de
grond gedurende 5 tot 6
weken wordt verwarmd.
De verwarming is
afhankelijk van de

buitentemperatuur, op die
manier worden de wortels

Geen maaltijd van Jeroen Meus,

maar toch de proef op de som ..

We kochten eerst in de

supermarkt Brussels

grondwitloof en

maakten er een

dagelijkse kost maaltijd

van. Kalfsmedailon,

gekookte aardappelen

en gestoofd / gebakken

witloof zonder bittere

“geforceerd” om te
groeien, in vaktaal heet

dat de “forcerie”
Na een zestal weken
kunnen de eerste kroppen
geoogst worden. Om een
mooie krop te krijgen
moet de temperatuur van
de grond 16-17° zijn. Die
temperatuur wordt
bekomen door de
installatie van een soort
vloerverwarming, buizen
waardoor warm water
stroomt, meestal gestookt
met steenkool. Doordat
de knollen een constant
gebrek aan licht hebben,
krijgen de kroppen hun
typische wit-gele kleur.

Veel water.

Bij de productie van
witloof komt er nogal wat
water te pas. Rudy
gebruikt ook het
hemelwater dat op de
daken valt en wordt
opgevangen. Dat water
kan boven de teelgrond
verneveld worden.

    - Derde fase : De
derde fase bestaat erin
nieuw zaad te winnen wat
gebeurt door na de winter
de geforceerde wortels
met krop, te planten
waarna deze uitgroeien
tot struiken van 1,5 mtr.
hoog met mooie
lichtblauwe
eendagsbloemen. Begin
september kan het zaad
geoogst worden en kan de
cyclus opnieuw beginnen.
De zaden die gewonnen
worden gaan naar de
proeftuin in Herent waar
de kiemkracht wordt
bepaald, de zogenaamde
kalibratie, waarvoor in de
proeftuin een speciale
machine staat.

Soorten
grondwitloof

Er zijn twee soorten
witloof, het Brussels
grondwitloof, de meest
traditionele soort die
geteeld wordt in de streek
Brussel-Mechelen-Leuven
uit zaden gekweekt door
de teler zelf. Dat
grondwitloof kreeg in
2008 de benaming
"Brussels Grondwitloof" en
wordt beschermd met het
Europees streeklabel
Beschermde Geografische

smaak. Voor dat

witloof betaalden we

in de supermarkt 11

euro per kilogram.

Voor de volgende

proef kochten we het

1e keus Brussels

Grondwitloof

rechtstreeks bij teler

Rudy in Tielt-Winge,

het kost daar 3,5 euro

per kilogram! Het

werd kipfilet met

gekookte bloemige

aardappelen en het

witloof opnieuw

gestoofd en daarna

wat gebakken.

Rudy Pasgang was

bereid om ons in de

vroege ochtend

tijdens het oogsten

van zijn product tekst

en uitleg te geven.

We weten nu dat het

met zorg telen van

grondwitloof geen

eenvoudige zaak is en

de kennis van het

telen zich in het

product vertaalt.

Pasgang Rudy

Haldertstraat 265

3390 Tielt-Winge

016 50 12 12

rudypasgang@hotmail.com
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van p. 2
Aanduiding
-BGA-.

Daarnaast is er ook het
Brabants Grondwitloof
dat gekweekt wordt in
Vlaanderen uit zaden
geleverd door
zaadfirma's. Deze soort
heeft sinds 2008 een
erkenning als
streekproduct.

Wie ziet het?

Ons onderzoek naar een
sluitende verklaring over
het al dan niet mogen
voederen van
witloofwortels aan
dieren, verloopt
moeizaam. Wij willen in
feite zwart op wit lezen
dat niet geforceerde
wortels van witloof, dus
wortels die geen kroppen
hebben gevormd, niet
geschikt zijn als
veevoeder. Eén ding is
duidelijk, ze zijn minder
aangewezen omdat er
nog te veel stoffen in
zitten die de plant nodig
heeft bij het vormen van
kroppen, in vaktaal
noemt men dat : “er zit
nog te veel charche

in”. Er zijn ook mensen
die deze niet geforceerde
wortels eten, ze worden
dan bereid als
schorseneren.

Tijdens de actie op de

Grote Markt te Leuven

hebben we uit de

gesprekken en bekomen

informatie geconcludeerd

dat geforceerde

witloofwortels in beperkte

mate en zolang er geen

koper meer aanwezig is

-dat gebruikt wordt als

fungicide tegen

bacterierot, 4 gr/m² bij

ingetafeld witloof-, wel

geschikt is als veevoeder,

het wordt ook regelmatig,

goed gewassen om

overtollige aarde te

verwijderen, aan paarden

gegeven.

Witloofwortels
als veevoeder.

Landbouwer Kris
Uytterhoeven is, behalve
landbouwer, ook
gemeenteraadslid in
Rotselaar. Morsum
Magnificat stelde aan Kris
vragen over het gebruik
van witloofwortels als
veevoeder en de wijze
waarop. Als énige reactie
hoorden we van hem dat
hij geen machines heeft

om de stapel wortels uit
mekaar te trekken en
beter te verspreiden.
Verder mogen die wortels
wel aan koeien gevoederd
worden, zegt kris. Wij
toonden de foto aan
anderen met kennis van
zaken en daar zegt men
dat het een
landbouwkundige fout is.
Een andere bron verwijst
naar het VEGA plan
-vroeger IKKB- dat
dergelijke voederwijze
niet toelaat. Erik Verbeeck 

FAVV.

Morsum Magnificat stelde
tijdens de kerstperiode de
vraag ook aan het FAVV,
maar we werden
afgescheept. Ze hadden
er duidelijk geen zin in om
op onze vraag in te gaan.
We gaan het FAVV
opnieuw om uitleg vragen.
Wordt dus vervolgd.

Landbouwkundige fout ?

koeien staat tot aan

de buik hun eigen voer

te vertrappelen ...
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Erik Verbeeck 

Andere witlooftelers met thuisverkoop

Abts-Goovaerts, Jos en Monique

Oude Geldenaaksebaan 31

3360 Bierbeek

016 46 36 68   jos.abts@scarlet. be

www.facebook.com/grondwitloof

Adams

Steenberg 84

3460 Bekkevoort

0494 85 70 72

kristofadams502@hotmail.com

Andries, Kris

Kiezelstraat 1a1

9968 Bassevelde

09 373 68 61

Cools, Thomas

Hauwlandweg 3

1982 Weerde

015 61 59 93 - 0494 18 63 86

www.rechtvanbijdeboer.be/cools-jos

De Cree, Christel bvba

Watermolenstraat 26

1840 Londerzeel

052 30 36 12 - 0475 71 24 87

alain.debreu@dataconsult.be

De Winter, Thierry en Danny

Vanheylenstraat 24

1820 Melsbroek

02 751 88 12 - 0473 51 43 28

alain.debreu@dat.dataconsult.be

Meynaerts, Guido

Mottestraat 66

3202 Rillaar

016 50 09 71

Gille LV

Terbankstraat 61

3150 Tildonk

016 20 20 92 - 0473 29 97 51

geert.gille@telenet.be

Nijs, Jan

Rillaarsebaan 127

3200 Gelrode

016 57 16 75 - 0495 37 34 72

jos_nijs@telenet.be

Pasteels-Dockx, Jan en Ingrid

Drogenbosstraat 3

3020 Herent

016 60 64 56 - 0472 41 72 19

ingriddockx@scarlet.be

Ronsmans, Yves

Bertemstraat 15

3001 Leuven

0478 30 64 14

Salens-Van der Elst, Luc en Rita

Vosseputten 10

3071 Erps-Kwerps

02 759 95 97 - 0497 11 80 89

luc.salens@pandora.be

www.salensbvba.be
Shoevaerts-Hoogeras,

Daniël en Bieke

Leuvensesteenweg 202, 1910 Buken

016 65 00 09 - 0496 79 50 96

www.schoevaertsgrondwitloof.weebly.com.be

Stillaert, Stijn

Waterbeekstraat 30

3360 Bierbeek

0485 27 26 90

stijnstillaert@gmail.comVanderschrick, Jos

Vogelenzangstraat 300

1070 Brussel

0497 30 50 99

juniorvds@msn.com

Van Haesendonck

Van Asschevoetweg 10

1982 Weerde

015 61 27 07

info@landbouwvanhaesendonck.be

www.landbouwvanhaesendonck.be
Vertongen, Guy en Koen

Oude Dendermondsebaan 62

1730 Asse

02 452 85 83 - 0475 57 09 66

guyvertongen@skynet.be

Meer verkooppunten recht van bij de boer op www.rechtvanbijdeboer.be


